Speiseplan

06. Mai - 12. Mai 2024

Eisdessert "Schoko-Vanille"

Eisdessert "Schoko-Vanille"

Tag Men | Mend I Kaffee Abendbeilage Zur Auswabhl
Hahnchenschenkel mit Paprikasauce Frihlingssuppentopf bunte frischer Gurkensalat
Montag Eisbergsalat mit Kartoffelwirfeln Platzchenauswahl mit Frihlingszwiebeln Fruhstick und Abendessen:
Kroketten oder Kartoffelplree Partybrétchen
06.05.2024 verschiedene Sorten Brétchen,
Obst der Saison Obst der Saison Graubrot, Weil3brot,
Vollkornbrot, Zwieback
Reibekuchen Bunter Gemiseteller Spritzring Huhnerbriuhe div. Késesorten und Streichkase
Dienstag mit gerduchertem Lachs Blumenkohl, Karotten, Balkangemuse mit KI63chen div. Wurstaufschnitt und Streichwurst
und Sahnemeerrettich Minikartoffel und Hollandaise
07.05.2024 div. Konfitiiren
Kirschquarkspeise Kirschquarkspeise Honig
Riben- oder Apfelkraut
Nuss-Nougatcreme
gekochtes Kasseler mit Zwiebelsauce Gemiusefrikadelle mit Sauce bunte Selleriesalat mit Mandarinen
Mittwoch Sauerkraut mit weifl3en Bohnen Brokkoligemise Platzchenauswahl div. Teesorten
Stampfkartoffeln Kartoffelpiree Kaffee
08.05.2024 Milch
Gotterspeise mit Vanillesauce Gotterspeise mit Vanillesauce Limonaden
Mineralwasser
Christi
Himmelfahrt grobe Bratwurst mit Senf gebackene Méhrensticks Zitronenschnitte gebackener zusatzlich zum Friihstiick:
Donnerstag Bohnen-Untereinander Schnittlauchsauce Camembert mit Preiselbeeren Ei oder Eispeisen,
gebratener Reis Joghurt, Quark,
09.05.2024 Obst
Mandelpudding mit Schokostreuseln Mandelpudding mit Schokostreuseln
zuséatzlich zum Abendessen:
Joghurt, Quark,
Apfelpfannkuchen Ruhrei mit Béchamelsauce bunte Brathering Obst,
Freitag mit Zimt und Zucker Rahmspinat Platzchenauswahl warme oder kalte Abendbeilage
Kartoffelpiree
10.05.2024
Rhabarberkompott mit braunem Zucker Rhabarberkompott mit braunem Zucker Mittagessen:
Es besteht die Moglichkeit,
sich aus den einzelnen
Linseneintopf warmer Kartoffelsalat bunte Rosenkohlcremesuppe Komponenten ein
Samstag mit Suppengemise und Kartoffeln mit vegetarischen Wirstchen Platzchenauswahl Mittagessen
Mettwurstscheiben zusammenzustellen.
11.05.2024 Diabetiker kénnen nach den
Dessertbecher "Strudel” Dessertbecher "Strudel” neuen Richtlinien der DGE
sowie der deutschen Diabetes
Rinderbrihe mit Juliennegemiuise Rinderbrihe mit Juliennegemise Gesellschaft aus der normalen
marinierter Senfbraten vom Schwein marinierter Senfbraten vom Schwein Erdbeer-Sahne- Obstsalat Vollkost wéhlen.
Sonntag Kohlrabigemuse Speckbdhnchen Schnitte Die angebotenen Kostformen
Petersilienkartoffeln Kartoffelpiree sind im Verpflegungskonzept
12.05.2024 beschrieben.

Anderungen vorbehalten!

Hinweis: Auskunft Gber deklarationspflichtige Allergene und Zusatzstoffe

erhalten Sie beim Service- oder Kiichenpersonal.




