
Tag Menü I Menü II Kaffee Abendbeilage Zur Auswahl
Rinderkraftbrühe mit Einlage Rinderkraftbrühe

Oster- gefüllter Lammrollbraten mit Sauce Hühnerfrikassee Erdbeersahneschnitte Spargelsalat 

montag Bohnen-Bouquet Eisbergsalat mit Joghurtdressing mit Schinkenstreifen Frühstück und Abendessen:

Kartoffelgratin Safranreis

06.04.2026 verschiedene Sorten Brötchen,

Weißweincreme Weißweincreme Graubrot, Weißbrot,

Vollkornbrot, Zwieback

Wirsing-Hackfleischfrikadelle Kaiserschmarrn bunte Hühnerbrühe mit Nudeln div. Käsesorten und Streichkäse

Dienstag mit Sauce mit Rosinen Plätzchenauswahl div. Wurstaufschnitt und Streichwurst

Rosmarinkartoffeln dazu Vanillesauce

07.04.2026 div. Konfitüren

Götterspeise mit Sahne Götterspeise mit Sahne Honig

Rüben- oder Apfelkraut

Nuss-Nougatcreme

Hähnchenschnitzel "Hawaii" gekochtes Ei in Tomatensauce bunte schlesische Gurkenhappen

Mittwoch Blattsalat mit Schnittlauchdressing Kopfsalat mit Dressing Plätzchenauswahl div. Teesorten

Butternudeln Kartoffel-Selleriepüree Kaffee

08.04.2026 Milch

Pfirsichwürfel Pfirsichwürfel Limonaden

Mineralwasser

Gemüsebolognese auf Hackbraten bunte Grießmilchsuppe zusätzlich zum Frühstück:

Donnerstag Spaghetti mit Möhrengemüse Plätzchenauswahl mit Zimt und Zucker Ei oder Eispeisen,

Eisberg-Krautsalat mit Paprika Kartoffelpüree Joghurt, Quark,

09.04.2026 Obst

Kokoscreme mit Schokostreusel Kokoscreme mit Schokostreusel

zusätzlich zum Abendessen:

Joghurt, Quark,

buntes Rührei mit Béchamelsauce Bauernomelette mit Fantakuchen Rollmops Obst,

Freitag Junger Spinat in Rahm Sauce Bernaise hausgemacht warme oder kalte Abendbeilage

Stampfkartoffeln hausgemachter Gurkensalat

10.04.2026
 Kirschen  Kirschen Mittagessen:

Es besteht die Möglichkeit, 

Kohlrabi- sich aus den einzelnen

Suppeneintopf mit frischen Kräutern Nudelsalat bunte Bauernbrot Komponenten ein

Samstag mit Rindfleischeinlage mit Gurke, Paprika, Cherrytomaten Plätzchenauswahl mit Griebenschmalz Mittagessen

Stangenbrot Baguettebrot und Kräuterbutter zusammenzustellen.

11.04.2026 Diabetiker können nach den

Zitronenmousse Zitronenmousse neuen Richtlinien der DGE

sowie der deutschen Diabetes

Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Gesellschaft aus der normalen

Semerrolle vom Rind mit Sauce Semerrolle vom Rind mit Sauce Schoko-Sahneschnitte Fruchtjoghurt Vollkost wählen.

Sonntag Rahmwirsing Selleriesalat aus eigener Herstellung Die angebotenen Kostformen

Kartoffelklöße Kartoffel-Sahnepüree sind im Verpflegungskonzept

12.04.2026 beschrieben.

Eisdessert "Vanille" Eisdessert "Vanille"

Speiseplan

Änderungen vorbehalten!
Hinweis: Auskunft über deklarationspflichtige Allergene und Zusatzstoffe

erhalten Sie beim Service- oder Küchenpersonal.

06. April - 12. April 2026


