Speiseplan

18. Mai - 24. Mai 2026

NOTBURGAHAUS
VIERSEN

Tag Menu | Mendi Il Kaffee Abendbeilage Zur Auswahl
Gefliigelgeschnetzeltes in Kokoscurry Kohlrabi Schnitzel in Krauter-Eihiille bunte Tomatenscheiben
Montag Eisbergsalat mit Cocktaildressing Blattsalat Platzchenauswahl Fruhstiick und Abendessen:
Butterreis oder Kartoffelpiiree Stampfkartoffeln
18.05.2026 verschiedene Sorten Brotchen,
Bananen Bananen Graubrot, Weilbrot,
Vollkornbrot, Zwieback
Reibekuchen Gemiiseschnitzel Kastenkuchen Lauchcremesuppe div. Kasesorten und Streichkase
Dienstag mit Apfelmus kleiner Beilagensalat Zitrone div. Wurstaufschnitt und Streichwurst
Stampfkartoffeln
19.05.2026 div. Konfitiiren
Mirabellenkompott Mirabellenkompott Honig
Ruben- oder Apfelkraut
Themenessen: Nuss-Nougatcreme
Speisen rund um den kleine Pfannkuchen mit Apfelfiillung bunte gebratene Drillinge
Mittwoch Spargel kalte Vanille-Quarksauce Platzchenauswahl mit Krauterquark div. Teesorten
auf der Terasse oder in der Cafeteria Kaffee
20.05.2026 Milch
Erdbeeren mit Sahne Erdbeeren mit Sahne Limonaden
Mineralwasser
hausgemachter vegetarische Kl6Rchen mit Krautersauce bunte Spargelcremesuppe zusatzlich zum Frihstick:
Donnerstag Hackbraten mit Schmorzwiebeln Mischgemiise Platzchenauswahl Ei oder Eispeisen,
Mohren-Untereinander Kartoffelpiiree Joghurt, Quark,
21.05.2026 Obst
Quarkdessert mit Rhabarber Quarkdessert mit Rhabarber
zusatzlich zum Abendessen:
Joghurt, Quark,
Maischolle mit Speck-Zwiebelsauce Riihrei mit Juliennegemiise Berliner Thunfischsalat mit Reis Obst,
Freitag feiner Endiviensalat Rahmspinat und frischen Paprikastreifen warme oder kalte Abendbeilage
Stampfkartoffeln Stampfkartoffeln
22.05.2026
Fruchtcocktail Fruchtcocktail Mittagessen:
Es besteht die Mdglichkeit,
sich aus den einzelnen
deftige Kartoffelsuppe Dampfnudeln bunte Kasesalat Komponenten ein
Samstag mit Rindfleischeinlage mit Waldbeerkompott Platzchenauswahl mit Paprika und Krauter Mittagessen
und Vanillesauce zusammenzustellen.
23.05.2026 Diabetiker kdnnen nach den
Puddingbecher Schokolade Puddingbecher Schokolade neuen Richtlinien der DGE
sowie der deutschen Diabetes
Hihnerbrihe mit Reis und Gemiise Hihnerbriihe mit Reis und Gemiise Gesellschaft aus der normalen
Sonntag Rollbraten mit Rosmarinsauce Kaninchenkeule mit Rosmarinsauce Bienenstichschnitten Fruchtjoghurt Vollkost wahlen.
Brechbohnengemiise Wachsbohnensalat aus eigener Herstellung Die angebotenen Kostformen
Salzkartoffeln Stampfkartoffeln sind im Verpflegungskonzept
24.05.2026 beschrieben.

Eisdessert "Erdbeere"

Eisdessert "Erdbeere"

Anderungen vorbehalten!
Hinweis: Auskunft Gber deklarationspflichtige Allergene und Zusatzstoffe
erhalten Sie beim Service- oder Klichenpersonal.




