Speiseplan

08. Juni - 14. Juni 2026

NOTBURGAHAUS
VIERSEN

Tag Menu | Mendi Il Kaffee Abendbeilage Zur Auswahl
hausgemachter Friihlingssuppentopf bunte Schlangengurke
Montag Apfelpfannkuchen mit Kartoffelwirfeln Platzchenauswabhl in Scheiben Frihstiick und Abendessen:
mit Zimt und Zucker
08.06.2026 verschiedene Sorten Brotchen,
Obst der Saison Obst der Saison Graubrot, Weilbrot,
Vollkornbrot, Zwieback
grobe Bratwurst mit Senf Spinat-Lasagne Kastenkuchen Hiuithnerbriihe div. Késesorten und Streichkase
Dienstag Bohnen-Untereinander mit Tomatensauce Zitrone mit KIoRchen div. Wurstaufschnitt und Streichwurst
mit Zimt und Zucker Rohkostsalat
09.06.2026 div. Konfitiiren
Zitronenquarkspeise Zitronenquarkspeise Honig
Ruben- oder Apfelkraut
Nuss-Nougatcreme
Hackfleischrolichen mit Krauterquark Gemiisefrikadelle mit Sauce bunte Selleriesalat mit Mandarinen
Mittwoch klarer Krautsalat Brokkoligemiise Platzchenauswahl div. Teesorten
Tomaten-Paprikareis Kartoffelpiiree Kaffee
10.06.2026 Milch
Gotterspeise mit Vanillesauce Gotterspeise mit Vanillesauce Limonaden
Mineralwasser
Kessel-Schaschlik paniertes Sellerieschnitzel bunte Vanillemilchsuppe zusatzlich zum Frihstick:
Donnerstag Eisbergsalat mit Joghurtdressing Schnittlauchsauce Platzchenauswahl mit Hornchennudein Ei oder Eispeisen,
Kartoffelpiiree gebratener Reis Joghurt, Quark,
11.06.2026 Obst
Mandelpudding mit Schokostreuseln Mandelpudding mit Schokostreuseln
zusatzlich zum Abendessen:
Joghurt, Quark,
Fischstabchen Kartoffeltaschen Donuts Gabelrolimops Obst,
Freitag mit warmem Kartoffelsalat an Feldsalat mit Balsamicodressing warme oder kalte Abendbeilage
12.06.2026
Stachelbeeren mit Vanillesauce Stachelbeeren mit Vanillesauce Mittagessen:
Es besteht die Mdglichkeit,
sich aus den einzelnen
Linseneintopf GrieRbrei bunte Minifrikadelle Komponenten ein
Samstag mit Suppengemiise und Kartoffeln mit Birnenkompott Platzchenauswahl mit Senf Mittagessen
gepokelter Schweinebauch zusammenzustellen.
13.06.2026 Diabetiker kdnnen nach den
Dessertbecher "Strudel” Dessertbecher "Strudel” neuen Richtlinien der DGE
sowie der deutschen Diabetes
Rinderbriihe mit Juliennegemiise Rinderbriihe mit Juliennegemiise Gesellschaft aus der normalen
marinierter Senfbraten vom Schwein marinierter Senfbraten vom Schwein Pflaumenkuchen Fruchtjoghurt Vollkost wahlen.
Sonntag Butterbohnchen von der Brechbohne Blumenkohl mit Sahne aus eigener Herstellung Die angebotenen Kostformen
Salzkartoffeln Kartoffelpiiree sind im Verpflegungskonzept
14.06.2026 beschrieben.

Eisdessert "Schoko-Vanille"

Eisdessert "Schoko-Vanille"

Anderungen vorbehalten!

Hinweis: Auskunft Gber deklarationspflichtige Allergene und Zusatzstoffe

erhalten Sie beim Service- oder Klichenpersonal.




